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" Master-en Analisis de-Ali

1. Objetivos.
2. Introduccidn.

3. Moadulo I: Analisis fisico-quimico y sensorial: Introduccién. Técnicas de muestreo y
preparacion de muestras. Principales Técnicas de andlisis fisico-quimico. Analisis
Sensorial. Paneles de catadores. Andlisis rapido de parametros de calidad.

4. Madadulo Il: Analisis instrumental (1):
1. Espectroscopia UV-visible.
2. Absorcién atomica AAS y emision (ICP).
3. Espectrofotometria FTIR-IR.
4, Espectroscopia ICP-OES, ICP-MS.

5. Madulo llI: Analisis instrumental (ll):
L CromatografiaHPLC.
2 TLC-HPTLC.
3. Cromatografia de gases.

6. Mddulo IV: Andlisis microbioldgico e inmunolégico: Ecologia Microbiana. Microbiota
beneficiosa, alterante y patdgena. Métodos de analisis microbiolégicos. Aplicaciones
de la microbiologia en la industria. Analisis rapidos de alimentos, agua. Valoracion de
inhibidores. Deteccidon antibiogramaELISA.

7. Modulo V. Aplicaciones practicas de diversos sectores: Cadena de custodia,
instrumentacién para la vigilancia de los PPCC. Industria Alimentaria: Analisis de
productos lacteos, productos carnicos, pan, cereales y productos de reposteria
(galletas, pastas, bizcochos, turrones, mazapanes...), harinas, quesos, azucares y
derivados, grasas, aceites, mieles, setas, aguas naturales, zumos, vinos, cervezas,
bebidas espirituosas (whisky, ron, ginebra, anis, sidras...). Industria _de Alimentacion
Animal: Andlisis de piensos y sus materias primas. Industria Quimica: Analisis de
hongos y micotoxinas, vitaminas, alérgenos, bacterias (Salmonella). Industria
Medioambiental: Analisis de lodos, aguas residuales y salinas, suelos yabonos.

8. Maddulo VI: Calidad en el laboratorio. Buenas practicas de produccidn y laboratorio.
Calidad en laboratorio. Normas ISO 9000 frente a ISO 17025. Normas internacionales
de andlisis. Calibracion y verificacion de equipos. Criterios de la Norma 17025.
Validacion de métodos. Seguridad y gestion de residuos. Organizacion del laboratorio.
Circuitos de intercomparacion de laboratorios. Gestion de calidad. Auditorias.

9. Mddulo VII: Practicas en empresa.
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Burgos - Madrid - Barcelona - Vigo - Gipuzkoa - Castellon -Ledn - Zamora - Caceres - Zaragoza - Asturias



@) Auoitar

calldod consuitores

+ Master-en Amalisis de-Alim

10. Nuevos talleres practicos de aprendizaje (Opcional).

11. Proyecto Final.

12. Condiciones Generales.

13. Inscripciones y Consultas.

14. Bonificacidon en la formacion.

15. Relacion de empresas colaboradoras en practicas y ubicacidn geografica.
16. Relacion de empresascolaboradoras.

17. Boletin de inscripcion.
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" Master-en Analisis de-Ali

OBJETIVOS

El Grupo Analiza Calidad, mediante su area de formacion y consultoria Auditar Calidad
Consultores, pretende mediante este master ofrecer a profesionales y estudiantes del
sector agroalimentario una formaciéon completa y eminentemente practica en andlisis de
alimentos (Productos lacteos, carnicos, pan y bolleria, harinas y cereales, vinos, vinagres,
bebidas espirituosas, zumos, bebidas refrescantes, azlcares y edulcorantes, especias,
productos de aperitivo,...), piensos, materias primas, analisis de agua potable, envasadas,
de pozo, residual, suelos, lodos, fertilizantes organicos e inorganicos, productos
farmacéuticos, cosméticos, etc. Esto es, un conjunto de conocimientos practicos vy
actualizados que les permita realizar sus tareas de manera 4agil y competitiva en un
laboratorio de andlisis ya sea publico, privado, de industria agroalimentaria, quimica,
medioambiental, y/o farmacéutica, o incluso a nivel de universidad e investigacion.

En la parte practica del master se hace especial énfasis en la aplicacion de las BPL, normas
de seguridad e higiene en el trabajo y consideraciones medioambientales relacionadas

con el laboratorio quimico y microbioldgico.
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INTRODUCCION

El objetivo general de este Master es dotar al alumnado de los conocimientos necesarios
sobre los procesos de analisis fisico quimicos que se alcanzan a través de las diferentes

técnicas instrumentales que se realizan en un laboratorio agroalimentario.

El Mdster esta disefiado en modalidad On-Line, por lo que el participante trabaja con
autonomia, gestiona su tiempo y construye su propio itinerario de aprendizaje. El material
de trabajo es tedrico aunque el alumnado cuanta con variedad de ejemplos practicos en
formato video y tedrico. Nuestro sistema se basa en la pedagogia social constructivista
(colaboracion, actividades, reflexion, etc.). La navegacion es accesible y segura para todos

los usuarios.

Contamos con un campus virtual que permite al alumno gestionar sus cursos y contenidos
de forma sencilla. Mediante la formacién On-Line, el alumno tiene a su disposicién una
gran variedad de recursos formativos, actividades y material multimedia de apoyo.
Ademads, esta nueva herramienta facilita el aprendizaje cooperativo mediante la
comunicacién a través de foros, correos y chats entre nuestros estudiantes y personal

docente manteniéndolos en permanente comunicacion.

Los aspectos que se abordaran a lo largo de este Master se centran en:

Busqueda y manejo de documentacion cientifica y fuentes de informacion.
Observancia de aspectos bdsicos de seguridad e higiene en eltrabajo.

Obtencidn y tratamiento de datos.

o 0o % »

Técnicas basicas de laboratorio.

www.auditarcalidadconsultores.es
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Modulo |

ANALISIS FiSICO-QUIMICO Y SENSORIAL
Se abordaran diferentes modelos de ensayos relacionados con propiedades quimico-
fisicas de la materia:
1. Introduccién.
2. Técnicas de muestreo y preparacién de muestras.
3. Principales técnicas de analisisfisico-quimico.
a) Volumetria: acido-base,redox.
b) Gravimetria.
¢) Destilacion por arrastre devapor.
d) Técnicas de filtracion.
e) Analisis reoldgico de trigos y harinas.
4. Andlisis Sensorial. Panel de catadores.
5. Analisis Rapido de pardametros de calidad: Técnicas NIR, Valoradores automaticos...
a) Introduccion a los métodos rapidos automatizados de analisis.
b) Analisis rapido de proteinas, grasas, etc.
¢) Técnicas rapidas versus métodos oficiales.

6. Material de apoyo al alumno. Video practico: Proteina en alimentos

*En este médulo se analizardan parametros como los siguientes:

pH, conductividad, turbidez, cloruros, sulfatos, nitrégeno amoniacal, alcalinidad, dureza,
residuo seco, DQO, DBOS5, nitrégeno total Kjedhall, aceites y grasas, detergentes, fenoles,
materias en suspension, humedad, grasa, proteina bruta, proteina digestible, almidon,
gelatinizacidon del almiddn, actividad uredsica, cenizas, fibra bruta, fibra acido detergente,
fibra alimentaria total, azucares, hidratos de carbono, gosipol, glucosinolatos, acidez,
perdxidos, materia orgdnica, textura, metales de cambio, caliza activa, carbonatos, analisis
reolégico: alveograma de Chopin, gluten, reofermentograma, Falling Number, grado
alcohdlico, masa volumica, sulfuroso total y libre, acidez total y volatil, analisis
organoléptico de pastas alimenticias, calidad sensorial de huevos frescos, metabisulfito,

medida de la actividad de agua, etc.

www.auditarcalidadconsultores.es
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Madulo I

ANALISIS INSTRUMENTAL (1)

Las técnicas de separacidn, identificacidon y cuantificacion cromatografica son una parte
fundamental de la oferta analitica de los laboratorios. Pese a que desde su
descubrimiento basicamente el proceso es el mismo, los avances cientificos han
impulsado la mejora de la técnica a través de aparatos y programas informaticos que
permiten al analista alcanzar objetivos hasta hace poco imposibles. A lo largo de este

modulo trataremos de profundizar en las técnicas siguientes:

Espectroscopia UV-VIS
Introduccion
1. El espectroelectromagnético.
2. Interaccidon radiacién y materia. Fendmenos espectroscépicos y no espectroscopicos.
3. Ley de Lambert—Beer.
a) Relacidn entre la absorbancia y laconcentracion.

b) Analisis de muestras simples y multicomponentes.

Instrumentacion
1 Partes principales de unespectrofotémetro:
a) Fuentes de radiacién.
b) Sistemas de monocromacién.
c) Detectores.
2 Instrumentacion UV-visible.
a) Equiposdispersivos.

b) Equipos con deteccion de diodos en linea (DAD).

Aplicaciones de la espectrofotometria UV-visible.
1. Andlisis cualitativo.

2. Analisis cuantitativo.

www.auditarcalidadconsultores.es
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Absorcién atomica (AAS) y emision (ICP)

Introduccion

1. El espectroelectromagnético.

2. Interaccién radiacidn y materia. Fendmenos espectroscépicos y no espectroscopicos.

3. Leyde Lambert—Beer. Relacién entre la absorbancia y la concentracion.

Fundamentos de la Espectroscopia Atomica
1. Espectros de emisién atdmica.

2. Espectros de absorcién atémica.

Instrumentacion
1. Instrumentacion de emision atédmica.
a) Equipos de llama.
b) Equipos de plasma.
c) Equipos de arco eléctrico.
2. Instrumentacion de AAS.
a) Equipos de llama.

b) Equipos de horno de grafito.

Aplicaciones de la AAS
1. Andlisis cualitativo.

2. Analisis cuantitativo.

Espectrofotometria FTIR-IR

Instrumentacion

1. Partes principales de un aparato de IR.

2. Espectrofotdmetro dispersivo y no dispersivo.

3. Espectrofotdmetro de Infrarrojo de Transformada de Fourier (FTIR).
4. Diferenciasy similitudes entre los aparatos de IR, FTIR.
5

ERRORES Instrumentales. Analisis y tratamiento.

www.auditarcalidadconsultores.es
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Anadlisis cualitativo. Interpretacion de espectros

1
2.
3.

Zonas del Infrarrojo.
Interpretacién de espectros e identificacion de compuestos.

Utilizacidn de librerias en aparatos de FTIR.

Manipulacion de la muestra

1
2.

Andlisis de muestras gaseosas.

Andlisis de muestras en disolucion. Espesor de la celdilla.

Analisis Cuantitativo

1.
2.

Factores que influyen: Relacién sefial - ruido, espesor de la celdilla, etc.

Limites y errores en la cuantificacién por FTIR elR.

Espectroscopia ICP-OES, ICP-MS.

1.

2
3
4,
5

Instrumentacion.

Analisis cuantitativo.
Fundamentos.
Interpretacion de espectros.

Aplicaciones.

Material de apoyo al alumno. Video practico: Fésforo en aguas residuales.

* En este mddulo se analizardn parametros como los siguientes:

Nitratos, nitritos, amonio, fésforo, hidroxiprolina, hidratos de carbono totales e

insolubles, metales por AAS llama, metales por AAS Cdmara de Grafito, metales por AAS

Generador de Hidruros, metales pesados, hidrocarburos por FTIR, metales por CIP-Optico

y metales por ICP-MS.

www.auditarcalidadconsultores.es
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Madulo 1l

ANALISIS INSTRUMENTAL (11)

Cromatografia Liquida, HPLC, LC-MS/MS

Introduccidn a la Cromatografia.

La cromatografia como técnica analitica. Principales utilidades.

Detectores de fluorescencia, indice refraccion, DiodoArray, UV-VIS...

H w N

Cromatografia liquida de alta resolucién (HPLC):
a) Desarrollo de métodos.
b) Resolucion de problemas (troubleshooting).

5. Cromatografia liquida con deteccion de Masas por triple cuadrupolo. LC/MS-MS.

TLC-HPTLC
1. Introduccion, tipos ypracticas.

2. Instrumentacién y aplicaciones.

Cromatografia de gases GC, GC-MS

Principios generales de la cromatografia y de la cromatografia de gases en particular.
Columnas.

Inyectores.

Detectores.

Optimizacion de las condiciones experimentales.

Analisis cualitativo.

Analisis cuantitativo.

Tratamiento de datos.

W 0 N o Uk~ W NP

Troubleshooting.

10. Desarrollo de métodos de andlisis.

www.auditarcalidadconsultores.es
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1. Autoanalizadores de flujo.

Material de apoyo al alumno. Video practico: Acido sérbico en bolleria. Acidos grasos

en productos carnicos.

* En este mddulo se analizaran pardmetros como los siguientes:

Acidos Grasos , Acidos Grasos w3 y w6, Acidos Grasos Trans, Esteroles, Colesterol,
Impurezas organicas volatiles en vinos y bebidas espirituosas, Metanol, Polialcoholes,
Glicerol, Plaguicidas (screening y familias), Aminoacidos: aminograma completo (con o sin
triptofano), acidos organicos (fumadrico, lactico, etc.), Cantaxantina, Astaxantina,
carotenos y Xantofilas, Colina, Lisina total, Metionina total, Triptéfano, Metales pesados
(Plomo, Mercurio, Cadmio, Arsénico,..) Medicamentos veterinarios: Tetraciclinas,
Sulfamidas, Robenidina, Tiamulina, Trimethoprim, Amoxicilinas, Lincomicina, Tilosina,
Narasina, Salinomicina, Monensina, Doxicilina, Sulfadiacina, Oxibendazol, etc, Vitaminas
en correctores y en piensos: Vitaminas A, D, E, todas las del Grupo B, Aditivos :
Conservantes: Acido sérbico, Acido propidnico, Antioxidantes: BHT, BHA, Etoxiquin, Propil
galato, Colorantes, Acidulantes, Composicién de azlcares, Restos de etanol en DDG’s,

Glicerol en piensos, etc.

www.auditarcalidadconsultores.es
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Moédulo IV

ANALISIS MICROBIOLOGICO

1. Ecologia microbiana. Microbiota beneficiosa, alterante y patégena.
2. Meétodos en microbiologia:
a) Recuento.
b) Aislamiento.
c) Identificacion.
3. Aplicaciones de la microbiologia en la industria.
4. Analisis rapido de alimentos, aguas...
5. Valoracion de inhibidores. Deteccion antibiograma ELISA. Reaccién en Cadena de la
Polimerasa.
6. Andlisis de microbiologia rapida de Alimentos porimpedancia.

7. Soluciones para el control microbiolégico dealimentos.

Material de apoyo al alumno. Video practico: Listeria monocytogenes en productos

lacteos.

* En este mddulo se analizardn parametros como los siguientes:

Parametros indicadores de contaminacion fecal: Coliformes, Escherichia coli,
Enterobacterias, Patogenos: Salmonella, Listeria monocytogenes, Otros microoganismos:
Staphylococcus aureus, Clostridium perfringens, Pseudomonas, Candida albicans,
Chromobacter spp., Vibrio cholerae, Campylobacter jejuni... Identificacion de
microorganismos mediante técnicas bioquimicas y de biologia molecular. Legionella por
PCR, Organismos Genéticamente modificados, Residuos de Alérgenos por técnicas de

PCRy ELISA

www.auditarcalidadconsultores.es
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Mddulo V

APLICACIONES EN SECTORES
Aplicaciones practicas de diversos sectores: Cadena de custodia, instrumentacidn para la

vigilancia de los PPCC. Industria Alimentaria: Andlisis de productos lacteos, productos

carnicos, pan, cereales y productos de reposteria (galletas, pastas, bizcochos, turrones,
mazapanes...), harinas, quesos, azucares y derivados, grasas, aceites, mieles, setas, aguas
naturales, zumos, vinos, cervezas, bebidas espirituosas (whisky, ron, ginebra, anis, sidra).

Industria _de Alimentacion Animal: Analisis de piensos y sus materias primas. Industria

Quimica: Andlisis de hongos y micotoxinas, vitaminas, alérgenos, bacterias (Salmonella).

Industria Medioambiental: Analisis de lodos, aguas residuales y salinas, suelos y abonos.

Productos farmacéuticos.

Material de apoyo al alumno. Video practico: Grasa total en quesos.

www.auditarcalidadconsultores.es
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Madulo VI

CALIDAD EN EL LABORATORIO

El concepto de CALIDAD abarca todos los aspectos relacionados con un determinado

PROCESO. En este modulo se tratard de todo lo relacionado con el desarrollo del trabajo

bien hecho:

1. GMP: Buenas practicas de produccion.

2. GLP: Buenas practicas de laboratorio.

3. Calidad en el laboratorio. Certificacion frente a la Norma I1SO 9001 y Acreditacién
frente a la Norma ISO 17025.

4. Normas de analisis (AOCS, FIL-IDF, ACC, AOAC, UNE, ISO, etc.) frente a Métodos

Oficiales.

Calibracidn y verificacion de equipos de medida y ensayo. Fundamentos y sistematica.

Criterios generales de la Norma ISO 17025.

Validacion de métodos analiticos. Fundamentos y sistematica.

Calculo de incertidumbres de las medidas. Fundamentos y sistematica.

L 0 N o WU

Seguridad y gestién de residuos. Sistematica y normativa aplicable.

10. Organizacién del laboratorio.

11. Uso de materias de referenciacertificados.

12. Circuitos de intercomparacion de laboratorios como control de calidad externo.
13. Ejemplos practicos de gestion de la calidad.

14. Auditorias segun la Norma ISO 17025.

Material de apoyo al alumno. Video practico: Proceso de calibracién de estufas.

www.auditarcalidadconsultores.es
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Médulo VI

PRACTICAS EN EMPRESA
De las siguientes opciones se debe elegir una que estard de acuerdo con las necesidades
del alumno, las observaciones del profesorado y el grado de aprovechamiento:

* Prdcticas en empresas segln ubicacién geografica.

* Practicas en grupos deinvestigacion.

Para la realizacion de practicas en empresa es necesario haber finalizado todos los

modulos que componen el master.

Las condiciones generales son las siguientes:

v’ El contenido de las practicas, tipo y periodo de duracidn seran establecidas de acuerdo
a los criterios o disponibilidades de las empresas colaboradoras.

v' Se le ofreceran al alumno tres opciones de las cuales deberd aceptar una de las
mismas. Las empresas seran cercanas a su domicilio en la medida de la disponibilidad.

v' El alumno contard con un tutor en la empresa: esta persona es la encargada de
supervisar y guiar al alumno durante su periodo de practicas.

v El periodo minimo esde 15 dias y el mdximo de 3 meses. La empresa decide la
duracién del convenio dentro de estos limites.

v’ Existe la posibilidad de prorrogar hasta 6 meses el periodo de practicas, si la empresay
el alumno estdn de acuerdo. En este ultimo caso serd la empresa colaboradora o el
alumno participante los encargados de asumir el gasto de seguro de accidentes.

v’ El horario es de unas 4-6 horas diarias: normalmente en horario de mafiana, aunque
adaptandose siempre al horario de cada organizacion.

v' Al final del periodo de précticas los alumnos entregaran una memoria de practicas:
PROYECTO FINAL con caracter evaluable.

v’ Analiza Calidad tiene concertado un seguro de accidentes que cubre al alumno durante
su estancia en la empresa. El seguro de Analiza Calidad cubre el periodo de practicas

comprendido entre los 15 dias minimos y 3 meses de maximo.

www.auditarcalidadconsultores.es
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TALLERES PRACTICOS DE APRENDIZAJE (Opcional)

En el Grupo Analiza Calidad disponemos de los mejores servicios posibles y es por ello
gue queremos ofrecerte la posibilidad de disfrutar de nuestras jornadas practicas. Cada
modulo del Mdaster contara la opcidon de realizar jornadas practicas de cuatro horas

estructuradas en dos partes.

* Show Rooms de equipos profesionales.

* Practicas concretas de andlisis enlaboratorio.

Estos talleres tienen como objetivo afianzar los conocimientos adquiridos mediante la
aplicacion directa en las instalaciones que dispone el Grupo Analiza Calidad. Se centrardn
en la exhibicidn y funcionamiento de equipos profesionales de ultima tecnologia y de uso

habitual, asi como su uso en practicas concretas de andlisis.

A partir del mes de octubre y hasta la finalizacion del periodo de formacidn en junio, cada
mes se impartird una o dos jornadas de Talleres Practicos de Aprendizaje. Estas jornadas
serdn  anunciadas con antelacién en la  plataforma de formacidn
www.auditarcalidadconsultores.es y se abrira un periodo de matricula indicando inicio y

finalizacion de las mismas. Las plazas de estas jornadas seran limitadas.
Desde tu plataforma virtual podrds apuntarte y descargarte todo el material didactico que
necesites. Las jornadas se desarrollaran en los laboratorios pertenecientes al Grupo

Analiza Calidad.

Precio por JORNADA: 100 €

www.auditarcalidadconsultores.es
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PROYECTO FINAL

A la conclusion del periodo de formacién se entregard un proyecto relacionado con los

contenidos del Master y que consistird en un proyecto original mecanizado de:

Un minimo de 50 hojas y un maximo de 200, en formato A4.
Fuente “Times New Roman” de tamafio 12.

Justificacidn: justificado.

Numeracidn en el extremo inferior derecho.

Interlineado: 1,5 lineas.

o vk w N

Margenes (cm.)
a) Superior: 2,5
b) lzquierdo: 3,0
c) Inferior: 2,5
d) Derecho: 2,5
7. Epigrafes:
a) Introduccion.
b) Desarrollo.
c) Discusion.
d) Conclusiones.
e) Fotografiasy/o graficos explicativos.
f) Bibliografia consultada.

g) Autoryfecha.
Analiza Calidad se reserva el derecho de promocionar el contenido de todo o parte del

PROYECTO a través de foros y publicaciones cientificas y técnicas. Dicho proyecto sera

evaluado por el Comité Técnico del Master.

www.auditarcalidadconsultores.es
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CONDICIONES GENERALES

El Master se realizara:

v Modalidad On-line, mediante la plataforma de formacién virtual.
www.auditarcalidadconsultores.com/formacion/

v’ Lainscripcién debe llevarse a cabo de modoindividual.

v’ Se puede realizar el Master completo o por mddulos.

- Ver punto INSCRIPCIONES Y CONSULTAS.

v’ Horas: 300 horas tedricas + Practica (a convenir con la empresa).

v  Tanto si se realiza el MASTER COMPLETO como si se realizan MODULOS
independientes, los alumnos realizardn una evaluacién escrita al final de cada
maodulo (a modo de examen).

v’ La nota final del master es el valor medio resultante del promedio de los
modulos (50%), y de la nota obtenida en del PROYECTO FINAL (50%).

v' La evaluacidn final serd de 0 a 10 puntos y correrd a cargo del Comité técnico de
Analiza Calidad, siendo:

1) 10 puntos: Matricula de honor “Cum Laude”.
2) 9 puntos: Sobresaliente.

3) 8 puntos: Notable.

4) 6 a7 puntos: Bien.

5) 4,5 a5 puntos: Aprobado.

6) Menos de 4,5 puntos: No satisfactorio.
+¢ Analiza Calidad se reserva el derecho de promocionar el contenido de todo o parte del

PROYECTO a través de foros y publicaciones cientificas y técnicas. La propiedad

intelectual de los proyectos sera exclusiva de Analiza Calidad.

www.auditarcalidadconsultores.es

Burgos - Madrid - Barcelona - Vigo - Gipuzkoa - Castellon -Ledn - Zamora - Caceres - Zaragoza - Asturias
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INSCRIPCIONES Y CONSULTAS

v Para inscribirse en el MASTER completo, como en MODULOS independientes, se debe
rellenar el formulario de inscripcién que encontrards en la Web de Auditar Calidad

Consultores (Grupo Analiza Calidad) www.auditarcalidadconsultores.es o bien,

mediante envio a la direccién de correo o por fax del boletin de inscripcion que
encontrards al final de este programa. A/A Irene Rupérez:

formacion@analizacalidad.com Teléfono de atencién. (947 041 479)

v’ La inscripcion en el Master queda abierta durante todo el afio. De tal forma que el
alumno podra realizar la matricula en el Master completo o por Mddulos en cualquier

momento, atendiendo de esta forma a sus necesidades o intereses.

v Una vez inscrito en el curso y formalizado el pago y matricula, se remitird al alumno,
mediante correo electrénico, una clave de usuario y contrasefia que le dard acceso a la

plataforma de formacidn ubicada en www.auditarcalidadconsultores.es

Nuestra plataforma virtual es una nueva herramienta de trabajo que permite al alumno
gestionar sus cursos y contenidos de forma sencilla. Mediante la formaciéon On-Line, el
alumno tiene a su disposicién una gran variedad de recursos formativos, actividades y
material multimedia de apoyo. Ademads, esta nueva herramienta facilita el aprendizaje
cooperativo mediante la comunicacion a través de foros, correos y chats entre nuestros

estudiantes y personal docente manteniéndolos en permanente comunicacion.

Al ser un curso modalidad On-Line, el participante trabaja con autonomia, gestiona su
tiempo y construye su propio itinerario de aprendizaje.
Nuestro sistema se basa en la pedagogia social constructivista (colaboracion, actividades,

reflexion, etc.). La navegacion es accesible y segura para todos los usuarios.

Director del Master: Luis M2 Gallego Brogeras.

www.auditarcalidadconsultores.es
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TASAS Y DESCUENTOS
v'Precio por Mdédulo: 260 €

v'Precio Master completo: 1650 €

Precio Total 1650 euros

10% descuento
desempleados y
clientes ANALIZA y
AUDITAR *

1485 euros

5% descuento a
miembros de
Entidades 1568 euros
Colaboradoras *
(consultar listado)

*La condicidn de desempleado asi como la pertenencia a una entidad colaboradora

deben ser acreditadas.

www.auditarcalidadconsultores.es

Burgos - Madrid - Barcelona - Vigo - Gipuzkoa - Castellon -Ledn - Zamora - Caceres - Zaragoza - Asturias
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BONIFICACIONES EN LA FORMACION

Fundae es la entidad estatal encargada de impulsar y coordinar la politica en materia de
Formacién y una de sus actividades es la promocionar la formacion de los trabajadores
bonificando el coste que supone para las empresas la formacién de sus trabajadores.
Pueden beneficiarse de estas bonificaciones todas las empresas que tengan centro o
centros de trabajo en el territorio del Estado espafiol, cualquiera que sea su tamafio o
ubicacién, que desarrollen formacién para sus trabajadores, y que coticen por la
contingencia de Formacién Profesional a la Seguridad Social.

Somos Centro Organizador autorizado para la tramitacion de bonificaciones por

actividades formativas ante la Fundae.

* Para trabajadores en activo
Bonificable para trabajadores en activo a través del Crédito de Formacion anual para
empresas, por Fundae.
Imprescindible ser trabajador por cuenta ajena, en activo durante todo el curso. No
aplicable a trabajadores auténomos.

Solicita documentacién y tramitacidon en impreso de solicitud de matricula.

www.auditarcalidadconsultores.es

Burgos - Madrid - Barcelona - Vigo - Gipuzkoa - Castellon -Ledn - Zamora - Caceres - Zaragoza - Asturias
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RELACION DE EMPRESAS COLABORADORAS PARA PRACTICAS Y UBICACION

GEOGRAFICA

EUROGERM-LEAG Laboratorio

GRUPO SIRO

ULTORE

HARINAS EMILIO ESTEBAN

\[e]{:][e]

LABORATORIOS
LABORATORIOS

CONSULTORIA AGROALIMENTARIA

PRODUCTOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

LACTEOS
LABORATORIO
LABORATORIOS
PIENSOS
INDUSTRIAS CARNICAS
INDUSTRIAS CARNICAS
LABORATORIO

ADITIVOS ALIMENTARIOS

LABORATORIOS
CONSULTORIA

HELADOS, POSTRES
VINOS
GALLETAS-PANADERIA
HARINERO
LABORATORIOS
PIENSOS
LABORATORIOS
LABORATORIOS
LABORATORIOS
INDUSTRIA LACTEA
PLATOS PREPARADOS
LABORATORIOS VETERINARIOS
PIENSOS
PESCADOS Y MARISCOS
LACTEOS
INDUSTRIAS LACTEAS
SUPERMERCADOS
PANADERIA

LABORATORIOS

EMPRESA/GRUPO SECTOR SITUACION

Zaragoza

Barcelona
Madrid-Burgos
Valencia
Burgos
Santa Cruz de Tenerife
Zafra - Badajoz
Barcelona
Madrid
La Rioja - Navarra
Huesca
Barcelona

Valencia, Malaga, Burgos

Burgos-Madrid-Vigo-Ledn-Zamora
Barcelona-Castellén

Barcelona

Valladolid

Madrid-Palencia-Zamora-Jaén-Valencia-Malaga-Canarias-
Valladolid-Segovia-Burgos-Tarragona

Valladolid
Céceres
Zaragoza
Almeria
Madrid
Lugo
Burgos
Guipuzcoa

Navarra

Madrid, Sevilla, Badajoz, Portugal, Murcia, Tarragona, Zaragoza,
Lugo, Zamora, La Corufia, Segovia, Valladolid y Valencia

Burgos
Cantabria
Toledo
Madrid
Madrid

Zaragoza

www.auditarcalidadconsultores.es

Burgos - Madrid - Barcelona - Vigo - Gipuzkoa - Castellon -Ledn - Zamora - Caceres - Zaragoza - Asturias




EMPRESAS PARA REALIZAR PRACTICAS
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Master en Calidi

RELACION DE EMPRESAS COLABORADORAS
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HOJA DE INSCRIPCION

IMPRESO SOLICITUD DE MATRICULA
Titulo Propio de Master Analisis de Alimentos, Piensos, Aguas, Suelos, Lodos y Productos
3 Farmacéuticos
B
DATOS DEL PARTICIPANTE
Nombre y apellidos:
E DNI/NIE
3 Direccion:
g Localidad: C.P.
A Provincia: Pais:
g Teléfono 1: Teléfono 2:
§ [ Emall Observaciones
§ Titulacién académica o estudios actuales:
J Trabajo (Empresa y puesto):
DATOS PARA LA FACTURACION
§ Razon Social | NIF/CIF |
: Direccion
Localidad C.P.
g Provincia Teléfono
4 :
g Fax E-mail
B
B | O ¢Solicita tramitacion a través de la Fundacion Tripartita? |
§
E CURSO EN LOS QUE DESEA INSCRIBIRSE (X)
‘g O MASTER COMPLETO
g INSCRIPCION POR MODULOS (Indicar médulos)
g O Médulo I: Andlisis fisico-quimico y sensorial. O Médulo V. Aplicaciones practicas de diversos
sectores.
2 O Médulo Ii: Anlisis instrumental (1)
g " 0 Médulo VI: Gestion y organizacion de la calidad en
g O Médulo llI: Andlisis instrumental (). los laboratorios. Normas de Gestion de Calidad.
g OO Méodulo IV: Anilisis microbioldgico e inmunolégico O Médulo VII: Pricticas en empresas.
E
R IMPORTE Y PROCEDIMIENTO DE PAGO (X)
A
4 Precio por MODULO: 260 €*  Precio MASTER completo: 1650 €*
g Transferencia bancaria (en el momento de formalizar la inscripcion, se le facilitaran los datos para hacer la transferencia).
ﬁ Por favor, indiquenos como nos ha conocido:
g O Publicidad - Dossier publicitario O Internet
g O Publicidad ~ Correo electrénico O Empresa
< O Ppagina web O Amigos
O Buscador de cursos O Otros

£l impreso de Solicitud debe ser enviado por correo postal 2 Auditar Calidad Consultores (Grupo Analiza Cafidad) Avda. Castilla, 32, Nave 56, 28830 San Fernando
de Henares. Madrid, por FAX a n? 916 559 846 o por correo electronico 2 la sigulente direccion: formacion@anzlizacalidad.com

En ,a de de
Firma del solicitante

www.auditarcalidadconsultores.es

Burgos - Madrid - Barcelona - Vigo - Gipuzkoa - Castellon -Leon - Zamora - Caceres - Zaragoza - Asturias



