PATROCINAN

7T

MicroPlanet

N\

kiwa¥

2022 de Veterinarios
de Zamora

Avda. del Principe de Asturias, 9.
49012 Zamora

» 9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

» 9:15 a 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M® Gallego. Director General. Grupo Andliza Calidad

» 9:30 2 10:00 h. Principales novedades en IFS v8 y BRC v9.
David Verano Cafiaveras. Director de Certificacion. Kiwa Esparia, S.L.U.

» 10:00 a 10:30 h. Control Oficial: Exigencias y repercusion
en la seguridad alimentaria y en el comercio exterior
Juan Carlos Villalon Banco. Jefe del Servicio de Seguridad Alimentaria.
Direccién General de Salud Pablica. Consejeria de Sanidad. Junta de
Casilla y Ledn.

» 10:30 a 11:00 h. La UE elige alimentos seguros. EFSA una fuente
fiable de asesoramiento cientifico.
Ana Maria Gonzalez Paramas. Profesora titular Universidad.
Subdirectora del Dpto. Quimica Andlitica, Nutricion y Bromatologia.
Universidad de Salomanca.

» 11:00 a 11:30 h. Desarrollo de nuevas aplicaciones de harinas.
Carlos Fernandez Vasallo. Responsable de Desarrollo y Tecnologia.
GRUPO DACSA & MOLENDUM.

» 11:30 2 12:15 h. Coffee Break.

» 12:15 a 12:45 h. Proceso de implantacion del referencial de Calidad IFS
Javier Rodriguez Manteca. Responsable de Calidad y Medioambiente.
Freigel FoodSolutions Roales. Audens Food.

» 12:45 3 13:15 h. La certificacion Halal en el sector alimentario.
Pere Cat Pérez del Corral. Auditor Experto. Halal Quality Control (HQC)

» 13:15 8 13:45 h. Listeria Defense.

Juan José Canet. Director Técnico-Comercial. Christeyns Food Hygieng 4

Esparia.

» 13:45 a 14:15 h. Debate de las Jornadas
Clausura y entrega de diplomas.

INFORMACION
Mas informacién, inscripciones y consultas:
marketing@analizacalidad.com - 947 041 479

Inscripcién ordinaria presencial o virtual: 60 €/jornada
Clientes del Grupo Analiza Calidad presencial o virtual: 30 €/jornada
Estudiantes, desempleados, asociados a ALCYTA, AVHIC, ACTA CL, ACOFESAL,
FEDALCYTA, AVESA, Colexio Bidlogos de Galicia, Collegi de Bidlegs de Catalunya,
Colegio Oficial de Veterinarios de Valencia, Colegio Biélogos de la Comunidad
de Madrid, Colegio de Veterinarios de Madrid, Colegio Oficial de Bidlogos de Castilla
y Ledn, Colegio de Veterinarios de Lugo, Colegio de Veterinarios de las Palmas,
llustre Colegio Oficial de Veterinarios de Valladolid y Colegio Oficial
Veterinarios de Bizcaya.
Presencial o virtual: 40 €/jornada

Las Jornadas de Calidad y Sequridad Alimentaria
del Grupo Analiza Calidad,que este afio alcanzan su XII edicion,
buscan la divulgacion y discusion de los conacimientos,

nuevas vias de investigacion y trabajo, actuando vinculo en todo www.auditarcalidadconsultores.com

. . L . www.analizacalidad.com
el sector alimentario para contribuir a una mejora
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Avda. Carrer de Prat de la Riba, 177.
08921 Santa Coloma de Gramenet, Barcelona.

»9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

»9:15 2 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad
Luis M? Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad.

»9:30 a2 10:00 h. Bio-basados en recubrimientos Food Contact
y Antimicrobianos.
Antonio Francés Sempere. CEO. FAKOLITH Food Contact &Hygienic
Coatings.

»10:00 2 10:30 h. Control de Proveedores, ¢ valoramos la Seguridad
Alimentaria de nuestros proveedores?
Lola Fernandez Garcia. Tecnico de Seguridad Alimentaria de Catalunya
e Islas Baleares. Clece.

»10:30 a 11:00 h. Gestidn inteligente del bienestar animal
en la cadena de suministro.
Eva Nufiez Roman. Responsable de Desarrollo Alimentario. KPI.

»11:00 3 11:30 h. Problematica de las Micotoxinas: sus vias de control
y detoxificacion.
Maria Elena Guynot de Boismenu. Técnico de I+D. Adiveter.

»11:30 a 12:15 h. Coffe Break

»12:15 2 12:45 h. Evolucién de los analisis microbioldgicos tradicionales
en seguridad alimentaria.
Jessica Pernia Villareal. Tecnico Comercial. MicroPlanet Laboratorios.

»12:45 a 13:15 h. Principales cambios de la Version 9 en BRCGS
Food Safety
Marcos Arancon Cortés. Director de Operaciones en Consultoria. Auditar
Calidad Consultores.

»13:15 a2 13:45 h. Validacion de tratamientos térmicos de alimentos
José Vilella Espla. Director cientifico. Gémina I+D.

»13:45 a 14:15 h. Comparacidn del valor nutricional entre sustitutos
vegetales de la carne y originales.
Teresa Veciana Nogués. Profesora Titular del Departamento de Nutricion
Ciencias de la Alimentacion y Gastronomic. Campus de la Alimentacion
de Torribera. Universidad de Barcelona.
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Ciudad Universitaria
C. de José Antonio Novais, 12.
28040 Madrid

» 9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacién.

» 9:15 2 9:30 h. Presentacién Jornadas Grupo Analiza Calidad
Luis M® Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad.

» 9:30 2 10:00 h. Evolucién de los analisis microbiologicos tradicionales
en seguridad alimentaria.
Jessica Pernia Villareal. Técnico Comercial. MicroPlanet Laboratorios.

»10:00 2 10:30 h. La microbiologia predictiva como herramienta

de gestion para su aplicacion en el control oficial de la cadena alimentaria:

casos de éxito.
Antonio Valero Diaz. Profesor titular rea Nutricién y Bromatologia.
Facultad de Veterinaria. Universidad de Cérdoba.

»10:30 a 11:00 h. Evaluacién exhaustiva de la exposicion a las micotoxinas
a partir del analisis en pienso y sangre.
Arnau Vidal Corominas. Experto en Micatoxinas. Innovad Group.

» 11:00 a 11:30 h. Cuenta con los productos lacteos europeos: proyecto
de sostenibilidad en el sector lacteo.
Nuria Maria Arribas Vera. Directora Gerente. Inlac.

» 11:30 a 12:15 h. Coffe Break

» 12:15 3 12:45 h. Control de alérgenos en la restauracion colectiva.
Marta Teruel Parra. Responsable de calidad y seguridad alimentaria. Enasui SL.

» 12:45 3 13:15 h. Estado actual de la legislacion y el control
de microplasticos en aguas.
Antanio Rasado Sanz. Técnico experto. Asaciacion Espafiola
de Abastecimientos de Agua y Saneamiento (AEAS)

» 13:15 a 13:45 h. Evaluacion de sostenibilidad en industria alimentaria.
Carlos Valdivia Jiménez. Director de Sostenibilidad y Formacién. Kiwa
Esparia.

» 13:45 a 14:15 h. Debate de las Jornadas
Clausura y entrega de diplomas.
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Calle Catedratico Valentin Andrés Alvarez, s/n,
33006 Qviedo, Asturias

» 5:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de
documentacion.

» 9:152 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad
Pablo Jalén Monzon. Director Laboratorio. Analiza Calidad Ledn.

» 9:30 2 10:00 h. Validacion de tratamientos térmicos de alimentos.
José Vilella Espla. Director cientifico. Gémina I+ D.

» 10:00 a 10:30 h. Importancia de la deteccion de Micotoxinas
en alimentos y piensos y sus MMPP.
Luis Maria Gallego Brogeras. Director General. Grupo Analiza
Calidad.

» 10:30 2 11:00 h. Gestion de la calidad en Hipermercados.
Ana Rilo Prieto. Responsable de Calidad. E- Leclerc Ledn.

» 11:00 a 11:30 h. Seguridad Alimentaria en el mundo sin Gluten.
Adriano Posada Fernandez. Responsable de Calidad. ADPAN.

» 11:30 a 12:15 h. Coffe Break

» 12:15 a 12:45 h. Marketing en las Pymes
Hernan Haces Romano. CEQ. Ganaderia La Pefia S.C.

» 12:45313:15 h. El proceso de implantacién de IFS.
Noemi Lopez. Departamento de Calidad. Quesos La Peral.

» 13:15 a 13:45 h. Nuevo Real Decreto de Aguas.
Maria Jesis Pérez Pérez. Jefe de Seccion de Sanidad Ambiental.
Agencia de Seguridad alimentarig, Sanidad Ambiental y Consumo.
Consejeria de Salud. Principado de Asturias.

» 13:45214:15 h. Debate de las Jornadas
Clausura y entrega de diplomas.
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Sercotel Bahia de Vigo

Rua Canovas del Castillo, 24.
36202 Vigo, Pontevedra

» 9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones
y entrega de documentacion.

» 9:15a 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad
Adelino Garcia Casals. Director Comercial. Analiza Calidad Galicia.

» 9:30 2 10:00 h. Validacion para la acreditacion en 1SO 17025
en Histamina.
Alberto Cantalapiedra. Responsable Instrumental. Analiza Calidad
Madrid.

» 10:00 a 10:30 h. Riesgos microbiol6gicos en la depuracion
de moluscos bivalvos: Resistencia a antibiéticos y genes
de virulencia en cepas de bacterias potencialmente patdgenas.
Antonio Lozano-Leon. Director Tecnico. Laboratorio ASMECRUZ

» 10:30 2 11:00 h. Gestién de la seguridad alimentaria en la
depuracion de moluscos.
José Angel Vifiuela Rodriguez. Xefe de servizo de Seguridade
Alimentaria. Direccién Xeral de Saide Piblica Xunta de Galicia.

» 11:00 a 11:30 h. Certificacion en la cadena de valor del pescado
Macarena Garcia. Directora Productos de la Pesca. Kiwa Espafia.

» 11:30 2 12:15 h. Coffe Break

» 12:15a12:45 h. SEAFOODAGE: Procesos y productos alimentarios
inteligentes y eco-innovadores para un envejecimiento saludable.
Eva Balsa. Investigadora Cientifica. IIM/CSIC.

» 12:45 3 13:15 h. Evolucion de los analisis microbioldgicos
tradicionales en seguridad alimentaria.
Jessica Pernia Villareal. Especidlista de Producto. MicroPlanet
Laboratorios.

» 13:15 a 13:45 h. El futuro de Ia alimentacion consciente, #realfood.
Miguel Castafial Espinosa. CEO. Kastami'S.

» 13:45 2 14:15 h. Debate de las Jornadas
Clausura y entrega de diplomas




