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»9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

»9:15 2 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad

»9:30 a 10:00 h. Control de Calidad en la Alimentacion Animal.
Antonio Llorente Arias. Director de Laboratorio. Setna Nutricion S.A.U

»10:00 a 10:30 h. Soluciones para el Analisis de Alimentos - Control
de la Produccion.
Alberto Izquierdo. Account Specialist Food. PerkinElmer Esparia

»10:30 a 11:00 h. Innovacion 3.0 en Veggie Foods.
Pablo Herndndez Bravo. Open Innovation Project Manager/ CVM.
Calidad Pascual

»11:00 a 11:30 h. Tecnologias FoodGrade y BioFilmStop - Higiene y
Seguridad alimentaria en superficies.
Antonio Francés Sempere. Managing Director. Fakolith Chemicals
Systems SLU

»11:30 a 12:15 h. Coffe Break

»12:15 a 12:35 h. Nuevos Retos para el Control y la Eficiencia
en la Industria Carnica.
Hugo Montoiro Allué. Responsable de Negocio Cdrnico y Pesquero.
Foss Iberia

»12:35 a 12:45 h. Tecnologia NIR para Control Rapido y Digitalizado
en las Industrias Alimentarias, en la Recepcion, Produccion
y Liberacion de Producto Final.
Eduardo Valdezate Aires. Responsable de Negocio Laboratorios
y NIR Market Innvation. Foss Iberia.

» 12:45 a 13:15 h. Autoverificacion de protocolos de desinfeccion
frente al SARS-Cov-2.
Juan Ramon Ortiz. Director Comercial. MicroPlanet Laboratorios

» 13:15 a 13:45 h. Sens Project. Realizacion de una Cata de Productos.
Elena Romero Melgosa. Responsable Area Sensorial y Consumidor.
Ctic- Cita
Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad

» 13:45 a 14:15 h. Debate de las Jornadas.
Clausura y entrega de diplomas

PATROCINAN

M\ FAKOLITH'
) Food Contact &
Hygienic Coatings

3

i / \ N
Mn:rt{PIanet

[ B

PerkinElmer’
For the Better

-

SENS

agonal Port

Cs er de Lope de Vega, 4.
08005 Barcelona

»9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

»9:15 a2 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad

»9:30 a 10:00 h. Tecnologias FoodGrade y BioFilmStop - Higiene
y Seguridad Alimentaria en Superficies.
Antonio Francés Sempere. Managing Director. Fakolith Chemicals
Systems SLU

»10:00 a 10:30 h. Implantacion del Sistema de Gestion IFS
en una Empresa de Bolleria Familiar.
Belén Saez Parrado. Responsable de Calidad y Sequridad Alimentaria. Horno
Belcdn

»10:30 a 11:00 h. Soluciones para el Analisis de Alimentos. Control de la
Produccion
Enrique Hernando. Account Specialist Food. PerkinElmer

»11:00 a 11:30 h. Cémo afrontar el desperdicio alimentario.
Gloria Cugat Pujol. Sub-directora General d'Inspeccid i Control Agroalimentari.
Direccié General d’Alimentacié, Qualitat i Industries Agroalimentaries

»11:30 a 12:15 h. Coffe Break.

»12:15 a 12:45 h. Seguridad Alimentaria Covid-19 en la distribucién
Maria José Sardoy Rived. Responsable de Calidad y Sequridad Alimentaria.
PLUSFRESC

»12:45a 13:15 h. Autoverificacion de protocolos de desinfeccion
frente al SARS-Cov-2.

Juan Ramoén Ortiz. Director Comercial. MicroPlanet Laboratorios

»13:15 a 13:45 h. Sens Project. Realizacion de una Cata de Productos.

Elena Romero Melgosa. Responsable Area Sensorial y Consumidor. Ctic- Cita.

Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad.

»13:45 a 14:15 h. Debate de las Jornadas
Clausura y entrega de diplomas.
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»9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion

»9:15 a 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Pablo Jalén Monzén. Delegado Norte. Grupo Analiza Calidad

»9:30 a 10:00 h. Los Esquemas de Calidad Diferenciada como
Complemento de la Seguridad Alimentaria: El Ejemplo de Ternera
Asturiana.

Maria Elena Cebada Ramos. Directora Gerente. Consejo Regulador I.G.P.
Ternera Asturiana

» 10:00 a 10:30 h. Determinacion simultadnea de aminas bidgenas,
aminoacidos e iones amonio en queso.
Begona Reduello Trelles. Tecnico [+D+i. CSIC

» 10:30 a 11:00 h. Tecnologias FoodGrade y BioFilmStop - Higiene y
Seguridad alimentaria en superficies.
Antonio Francés Sempere. Managing Director. Fakolith Chemicals Systems SLU

» 11:00 a 11:30 h. Pendiente )
Miguel Angel Lopez Ferndndez- Santos. Profesor e Investigador Area
Ciencia y Tecnologia. Facultad de ciencias Gastronomicas. Basque Culinary
Center.

» 11:30 a 12:15 h. Coffe Break

» 12:15 a 12:45 h. Garantia Ganadera. Un Modelo de Sostenibilidad en el
Sector Ganadero.
Alfredo Ron Fernandez. Responsable de Normalizacién y Certificaciones.
Capsa Food

» 12:45 a 13:15 h. ADPAN Alimentacidn Libre de Alérgenos.
Adriano Posada Fernandez. Responsable de Calidad. ADPAN

»13:15 a 13:45 h. Calidad diferenciada.
Matias Rubio Pérez. Jefe Secc. Comercializacion y Promocidn. Servicio de
Desarrollo Agroalimentario. Direccion General de Desarrollo Rural e Industrias
Agrarias. Consejeria de Desarrollo Rural, Agroganaderia y Pesca

» 13:45 a 14:15 h. Debate de las Jornadas
Clausura y entrega de diplomas

PATROCINAN

M\ FAKOLITH'

de Compostela ® Eaicias,
ostars
Sran Hotel Santiago

ida do Mestre Mateo, 27. -

06 Santiago de Compostels, ;
A Corufia : <

3 T

SEN

»9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

»9:15 a 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad

»9:30 a 10:00 h. Valorizacion de descartes y subproductos de la pesca.
Ricardo Isaac Pérez Martin. Profesor de investigacion. Instituto
de Investigaciones Marinas (CSIC)

»10:00 a 10:30 h. Tecnologias FoodGrade y BioFilmStop - Higiene
y Seguridad alimentaria en superficies.
Antonio Francés Sempere. Managing Director. Fakolith Chemicals
Systems SLU

»10:30 a 11:00 h. Uso de nanomateriales para eliminar toxinas de alimentos.
Jose Rivas Rey. Professor Strategic Grouping of Materials.
Universidade de Santiago de Compostela.
Luis Miguel Botana Lopez. Profesor. Dept Farmacologia. Facultad Veterinaria.
Universidade de Santiago de Compostela.

»11:00 a 11:30 h. La importancia de los ODS en la Industria Alimentaria.
Isabel Silva. Colaboradora Puentes Digitales. Promotora de los ODS RIPO.

»11:30 a 12:15 h. Coffee Break

»12:15 a 12:45 h. La calidad no se controla se fabrica. Principio
de excelencia y consecucion de los resultados.
Javier Pérez Amurrio. Coordinador Proyectos Estratégicos. COVAP

»12:45 a 13:15 h. El uso del biochip para la mejora del diagnéstico
clinico en seguridad alimentaria.
Manuel Vézquez Brafas. CEO. Biodiagsan

»13:15 a 13:45 h. Sens Project. Realizacion de una cata de productos.
Elena Romero Melgosa. Responsable Area Sensorial y Consumidor. Ctic-Cita
Luis Ma Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad

»13:45 a 14:15 h. Debate de las Jornadas
Clausura y entrega de diplomas
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INFORMACION
Mas informacién, inscripciones y consultas:
marketing@analizacalidad.com - 947 041 479

Inscripcién ordinaria presencial o virtual: 60 €/jornada
Clientes del Grupo Analiza Calidad presencial o virtual: 30 €/jornada
Estudiantes, desempleados, asociados a ALCYTA, AVHIC, ACTA CL, ACOFESAL,
FEDALCYTA, Colexio Bidlogos de Galicia, Collegi de Bidlegs de Catalunya,
Colegio Oficial de Veterinarios de Valencia, Colegio Bidlogos
de la Comunidad de Madrid, Colegio de Veterinarios de Madrid,

"\,\,Jornadas de Calidad

ersidad Politécnica de Valencia
dificio 3P. Cami de Vera, s/n. 46022 Valencia

e,
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» 9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

» 9:15 2 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad

» 9:30 a 10:00 h. Caenorhabditis elegans como modelo in vivo para
evaluar la toxicidad de nuevos materiales de aplicacion en la industria
alimentaria.

Cristina Fuentes Lopez. Técnico Superior de Investigacion. Universitat
Politécnica de Valéncia

» 10:00 a 10:30 h. Autoverificacion de protocolos de desinfeccion
frente al SARS-Cov-2.
Juan Ramon Ortiz. Director Comercial. MicroPlanet Laboratorios

» 10:30 a 11:00 h. Nuevos Requisitos de IFS v.7
Nora Ambrds Atance. Técnico en Consultaria. Auditar Calidad Consultores

» 11:00 a 11:30 h. Tecnologias FoodGrade y BioFilmStop - Higiene

» 9:00 a 9:15 h. Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

» 9:15 2 9:30 h. Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad

» 9:30 a 10:00 h. Calidad Diferenciada en Castillay Ledn.
Oscar Diez Sanchez. Jefe Area de Calidad. ITACYL.

10:00 a 10:30 h. Potencial contaminacion de gluten en alimentos con
» productos biodegradables de menaje elaborados a partir

de cereales no aptos para el colectivo celiaco.

Maria van der Hofstadt Rovira. Area de Investigacion. Dpto. Calidad

y Sequridad Alimentaria. FACE

10:30 a 11:00 h. Presentacion de las Zoonosis y su Implicacién
» en la Seguridad Alimentaria.

David Rodriguez Lazaro. Profesor Titular. Dpto. Microbiologia.

Facultad de Ciencias. Universidad de Burgos

Colegio Oficial de Bidlogos de Castillay Ledn y Colegio de Veterinarios de Lugo,
Colegio de Veterinarios de las Palmas, llustre Col. Oficial de Veterinarios de Valladolid,

presencial o virtual: 40 €/jornada

www.auditarcalidadconsultores.com
www.analizacalidad.com
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y Seguridad alimentaria en superficies. 11:00 a 11:30 h. Tecnologias FoodGrade y BioFilmStop - Higiene G Colegio Oficial de Biélogos @ e @
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» 12:15 a 12:45 h. Micotoxinas en Alimentos, Piensos, Suelos ESHAEE L s, e Nt iHigienistes de Catalunya

y Productos Farmacéuticos.
Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad

» 12:45 a 13:15 h. Control de Calidad de Alimentos por Técnicas
Genodmicas.
Javier Gamboa. CES-CEO & Founder Biogenetics

» 13:15 a 13:45 h. Sens Project. Realizacion de una cata de productos.
Elena Romero Melgosa. Responsable Area Sensorial y Consumidor.
Ctic- Cita
Luis M2 Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad
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12:15 a 12:45 h. E| Marketing de la Salud en la Industria Alimentaria.
» Gemma del Cafio. Directora Técnica-Calidad en Industria Alimentaria.

12:45 a 13:15 h. Altas Presiones: ;Innovacién y/o Conservacion
» de Alimentos?
Eva Maria Alonso Diez. Gerente General. ACCUA HPP Solutions.

13:15 a 13:45 h. SEGACYL, control calidad de las materias primas en
» alimentacién animal.
Natalia Maestro Herranz. Tecnico. Asfacyl.

13:45 a 14:15 h. Debate de las Jornadas.
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Calidad Consultores

#JornadasAnaliza:

Acude de forma presencial o virtual
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