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»9:00a9:15h.
Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

»9:1539:30 h.
Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M? Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad.

»9:30210:00 h.
El Pescado inyectado: ¢ Fraude o Seguridad Alimentaria?
Angel Luis YagUe Sanchez. Jefe Dpto de Inspeccion Veterinaria en
Mercamadrid - Madrid Salud. Ayuntamiento de Madrid.

»10:00 210:30 h.
El queso y su andlisis: Interpretacion y aplicaciones.
Vicente Carbonero Garcia. Director Técnico. Lacteas Toledo S.L

»10:30311:00 h.
Irrumpiendo en el mercado de la cerveza a través de la innovacion.
Juan Cereijo Pecharroman. Director General. Cervezas Mica.

»11:00a11:30 h.
Bulos Alimentarios: el negocio del miedo.
Beatriz Robles Martinez. Tecndloga de Alimentos. Dietética-Nutricion.

»11:30a12:15h.
Coffee Break

»12:15312:45h.
Retos y Politicas en Seguridad Alimentaria y Nutricion.
Ana Canals Caballero. Asesora Internacional y de Coordinacion
Cientifica. AESAN

»12:45a13:15h.
Aplicacion de la tecnologia en seguridad alimentaria en la restauracion.
Miguel Angel Gonzalez. Dtor. Auditoria Interna en Tastia Group.

»13:15313:45h.
Etiquetado Front of Pack-NutriScore.
Enrico Frabetti. Director de Palitica Alimentario, Nutricion y Salud. FIAB
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»9:00a9:15h.
Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

»9:1529:30 h.
Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M? Gallego. Director General. Grupo Analiza Calidad.

»9:30210:00 h.
El control de virus en alimentos.
Albert Bosch Navarro. Catedrdtico en microbiologio. Dpto genética,
microbiologia y estadistica. Universitat de Barcelona.

»10:00a10:30 h.
Digitalizacion y seguridad alimentaria: ; Como asegurar
la calidad y la seguridad de producto refrigerado?
Jose Maria Cabria. Producto Marketing Manager. AKO.

»10:30211:00 h.
Importancia y consecuencias de la falta de control
del “"Almidon Dafiado” en la industria panificadora
Natividad Lobato Caballero. Responsable de Formacion y Aplicaciones.
Conceredl.

»11:00a11:30 h.
Instalaciones con ambiente controlado.
Rafael Bosch Palacios. Ingeniero Quimico. Dpto Técnico. Fredlab.

»11:30a12:15h.
Coffee Break

»12:15a12:45h.
Alertas alimentarias en el sector Lacteo
Jordi Ferrés Padro. Director de Calidad. Grupo TGT.

»12:45313:15h.
La importancia del control de la calidad del aire comprimido
en producciones sensibles.
Mario Comella Folcra. Director Filial BEKO TECHNOLOGIES Espafia.

»13:15313:45h.
Los insectos, un nuevo mercado agroalimentario.
Rafael Guallar de Rufino. Director General. EntomaFoods.
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»9:00a9:15h

Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion
»9:1529:30 h

Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Pablo Jalon Monzén. Delegado Norte. Grupo Analiza Calidad.

»9:30a10:00h
Pendiente.
Representante del Principado.

»10:00210:30 h
Novedades en las normas IFS y BRC en el sector lacteo.
Luis Maria Gallego. Director General. Grupo Andliza Calidad.

»10:30211:00 h
Elaboracion de queso cabrales.
Dorita Diaz. Gerente. Vega de Tordin.

»11:00a11:30 h
Control de proveedores en distribucion.
Paula Diaz-Caneja Gutiérrez. Responsable de Calidad y Medioombiente.
Supermercado Alimerka.

»11:30a12:00 h
Coffe Break

»12:00a12:30 h
IFS en la Industria Carnica.

Aaron Arias Garcia. Responsable de Calidod. Matadero Oblanca.

»12:30213:00h
Gestion de Alérgenos en la industria lactea.
Daniel Sanchez-Paton Rodriguez. Dpto de Proveedores. Calidad Pascual.

»13:00313:30h
Control de patogenos en alimentos utilizando bacteriéfagos y endolisinas.
Pilar Garcia Suarez. Cientifico Titular de OPIs. IPLA-CSIC.

>13:30 2 14:00 h.
Seguridad Alimentaria en el sector de las microalgas.
Izaskun Arronte Alvarez. Resp. de Calidad. Neoalgae Micro Seaweeds
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»9:00a9:15h. )
Recogida de acreditaciones y entrega de documentacion.

»9:1529:30 h.
Presentacion Jornadas Grupo Analiza Calidad.
Luis M? Gallego. Director General. Grupo Andliza Calidad.

»9:30210:00 h. )
Valorizacién de subproductos y residuos organicos de la industria
alimentaria como fertilizante.
Alberto Amador Garcia. Director Asuntos Regulatorios, 1+D+ i
y MA. Agroomb Prodalt.

»10:00210:30 h.
Estudios de validacion de bivalvos
Arturo Martinez Garcia. Inspector Veterinario Oficial De Salud Pdblica.
Conselleria Sanidade. Xunta Galicia.

»10:30 2 11:00 h.
Estrategias para el control de Listeria monocytogenes
en Industrias Alimentarias. ‘
Juan José Canet Gascd. Subdirector Dsc. Betelgeux-Christeyns.
Silvia Calabuig Pardo. Delegada Zona Galicia. Betelgeux-Christeyns.

»11:00a11:30 h.
Nuevo tratamiento para destruir anisakis en el pescado.
Joaquin Gracia Salvador. Gerente. Marexi.

»11:30a12:00 h.
Coffee Break

»12:00a12:30 h.
Identificacion de Especies mediante PCR.
Laura Andrey Lopez. Responsable de Calidad. Grupo Analiza Calidad,

»12:30313:00 h.
El valor de la Marcas.
Ifiaki Fernandez Valdés. Jefe de calidad y Sostenibilidad. Capsa Food.

»13:00a13:30 h.
Big Data
Guillermo Lopez Taboada. Director General. Torusware.

»13:30 2 14:00 h. 5
Microorganismos de control oficial en produccién primaria alimentarios.

Alexandra Herrera Estévez. Responsable de Unidad Microbioldgia
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»9:00a9:15h. . . www.auditarcalidadconsultores.com
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Victor Cordon Moreno. Director Técnico. Analiza Calidad. el sector alimentario para contribuir 8 una mejora de 10S , »
»10:303 1100 h. esténdares de Calidad y Seguridad Alimentaria demandados, e % e WSTEE ColEclo 8=l ot O o P
Laindustria 4.0 en el sector agroalimentario. cada vez mas, por los consumidores. coGoongy  momou "1 s ‘é%‘%’}![‘g‘,f'c‘?i b e . / SANTIAGO
Eva Santamarta. Business Development Engineer ASTI Mobile O BEMADRD o ﬁ ‘s 4 Wi DE COMPOSTELA
X Robotics El eslogan de este afio "Novedades Tecnologicas en I3 o T — o Coteats Ot /] " v 27
T Industria 40" serviré e guia en las 5 ciudades elegidas como Cofr'gsm_ - pm——" SE Bidhoase do 1] V[g l noviembre
Presente y futuro del analisis de riesgos en la cadena alimentaria sedes, integrando Industrias Alimentarias, Cadenas [/] /]01 0
Amaia de Arifio Oxtoa. Responsable de evaluacion de riesgos. ELIKA. istribucio ini ' IgaciC .
[ ifio Ox D valuaci iesg de Distribucion, Admm@tracmnes, Centros de Investigacion, fG’,'ogpoomb ALIMERKA m ALCYTA c) (] [ ” //]0 0/1’7'9’9
> 11:30 81215 h. Empresas de Consultoria, Laboratorios, Empresas @ 79 77— e e BETELGEUX ]"9 19
Coffee Break de Certificacion, Productos de Higiene, etc, que trabajan 0
> 1915 3 12:45 h Cada dia para mejorar los sistemas de Calidad y Seguridad ELAASB ASTI R A\/ HIC :;; QTAL A\ CAPSA FOOD
) . ¥ . . ELFUTURO ~ Associacio b de Veterinaris
Problematica de la validacion del método de acrilamida en alimentos. Alimentaria. Henisesde e -
Pedro Lopez de la Cuesta. Director del Laboratorio. ITACYL. wne T Aunemm ’ (g
# 27 EAAN i
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Lucas Salinas Lozano. Chief Technology Officer. Trazable.
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