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1. ¢ Que es el Fraude Alimentario?

Cualquier practica ilicita cometida en_cualgquier punto _de la

cadena alimentaria que suponga o pueda suponer un beneficio

economico, debido al incumplimiento de la legislacion
alimentaria vigente, en relacion con su calidad.

Actividades de sustitucion, adicion, manipulacién engafiosa
de productos alimentarios, hechos de forma deliberada

No estan vinculados necesariamente a la seguridad
alimentaria (por ejemplo, fraude de la carne de equino...).




‘) 2. Tipos de Fraude
ANALIZA

calidad

Podemos encontrarnos diferentes tipos de fraude atendiendo a
diferentes criterios.

« Contra la cantidad

« Contra la calidad (sensorial, nutritiva, tecnolégica)

« Contra la pureza (contaminacion, residuos, productos de
alteracion, incluyen medicamentos, pesticidas, aditivos no

autorizados...)

e« Contra el estado de conservacion

« Contra la identidad y/o composicion (sustitucion de una
especie por otra).

« Falsificacion de DOP, IGP, ETG, otras.

« Marcas
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Segun los datos Food Fraude
Network, creada por la Unién
Europea, en 2016 el mayor
numero de fraudes fueron en:

- Carney derivados

- Pescados y productos de
la pesca

- Grasas y aceites

- Leche y productos
lacteos

2. Tipos de Fraude

CASES PER PRODUCT CATEGORY

S ¢

animal by-products |
bivalve molluscs and products thereof - 2

cephalopods and products thereof b 1
cereals and bakery products . b
cocoa and cocoa preparations, coffee and tea [ 2
compound feeds - 2
confectionery
crustaceans and products thereof _ 3
dietetic foods, food supplements, forufied foods _ 10
fats anc i [ -
feed additives . 1
feed matenals - 3
fish and fsh products [ -:
food additives and flavourings - 3
fruits and vegetables 9
herbs and spices . H
honey and royal jelly _ S
meat and meat products (other than poultry) _ 28
milk and milk products [

non-alcoholic beverages . 1

nuts, nut products and seeds |
other food product / mixed - 2
pet food
poultry meat and poultry meat products _ )
prepared dishes and snacks _ 4

soups, broths, savces and condiments . 1

-
T

wine 4
Number of Recorcls
'or each Product cazegory  Color shaws Cetails aDout Product category  The marks ave faDeled by sum of Numbder of Recorce

Figure 6 - Cases per product category in AAC FF in 2016
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Fraude contra la identidad del alimento

2013 Hamburguesas de carne de caballo, etiquetadas como carne de vacuno.
Este caso, al contrario de lo que ha trasladado a la opinion publica, no implicaba
un riesgo para la salud, sino un fraude contra la identidad, ya que el producto no
se correspondian con la procedencia o con la calidad expresada.

-We may have =
mbeen eatmg*m

“horse meat?
for years.




Y

ANALIZA

calidad

3. Ejemplos de Fraude Alimentario

Contra la pureza (contaminacion, residuos, productos de alteracion, etc)

2017 Atun rojo: El origen de la crisis estaba en lomos de atin descongelados
gue se venden como fresco que no han sido conservados como exige laley y a
los que se inyectan extractos de remolacha u otros vegetales. Estos aditivos
contienen nitritos que cambian el color del pescado del marrén al rojo intenso y

hacen que parezca mas fresco de lo que es.

Fraude que supone a su
vez un problema de
Seguridad Alimentaria

PA]

Europa alerta de un fraude con atin adulterado en

Espaiia tras cientos de intoxicaciones

El Ejecutivo comunitario investiga la venta de pescado adulterado para que parezca mas rojo y fresco

00®

NUNO DOMINGUEZ ¥

‘e (o5
|\!J| (y;

Google ha cerrado el anunc

Denunciar este anuncio
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Contra laidentidad (sustitucion de una especie por otra)

2018 Pez escolar: Se venden comunmente como rodajas o filetes y, una vez
cortados, son dificiles de distinguir, por lo que es fundamental su correcta
identificacion en el etiquetado. A veces se encuentran erroneamente identificados
con otros hombres como pez mantequilla, mero (utilizado en la elaboracion de
sushi) reconocen los expertos.

EL DIARIO VASCO =z
El problema de estos WSSt e e
-
peces es que tienen un —
aItO C.Ontenldo en grasa, mVIDASANA | INVESTIGACION | PSICOLOGIA | CONSULTORIO
aproximadamente un ) .
20%, compuesta por Pez escolar: el sushi que da diarrea
eStereS CerOSOS Las autoridades advierten ante el riesgo de
indigestibles para los seun suvaias i
h umanos mantequilla
Fraude que supone asuvezun | oo
prOblema de Segu rldad Jamas lo habra visto sobre el mostrador : o ) .
AI | men ta” a helado de la pescaderia, compartiendo Arvin;un pez 0, maki de pez mantequilla
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3. Ejemplos de Fraude Alimentario

Fraude en la composicidon y/o origen

2008 China - Melamina en leche: Se sustituye total o parcialmente un alimento o
ingrediente con otro menos caro. Un ejemplo seria el caso detectado en 2008 con la
adicion de melanina en la leche infantil en China.

Era agregada para que
parezca tener un mayor
contenido de
proteinas, produciendo
graves dafos a quienes
los ingieren. Seis ninos
murieron y unos
294.000 fueron
afectados con distinta
gravedad

Fraude que supone a su vez
un problema de Seguridad
Alimentaria

velmumndo.es SALUD

-

Buscar & en (“.\1 l{|L' en elmundo.es en Salud 4 Hemeroteca Version texto &F
<

MEDICINA CANCER SIDA Y HEPATITIS DOLOR | TABAQUISMO | NEURDCIENCIA MUJER BIOCIENCIA CORAZOM TECNOLOGIA b

Portada = Salud = Medicina
ARCHIVO

Leche contaminada con melamina en China
Actualizado viernes 26/1.2/2008 1734 (CET) = .y

ELMUNDO.ES

MADRID.- Empezd siendo un problema local que
afectaba a una sola marca de leche china. Sin
embargo, la melamina tdxica ha saltado ya las
fronteras del pais asiatico y no deja de crecer.
Decenas de miles de nifios han resultado afectados
por el consumo de esta resina, que se utiliza en la
fabricacion de plasticos, a causa de los dafios que
provoca en su sistema urinario. Las autoridades
europeas y otros paises piden explicaciones a China,
mientras se repiten las acusaciones contra sus &
autoridades por haber encubierto el escandalo y no “ Un granjero vierte '\EChE &N unos recipientss
tomar medidas hasta que ya era demasiado tarde. (Foto: BFE | Wu Hong)

CRONOLOGIA DEL ESCANDALO EN CHINA

= 400 bebés intoxicados por una marca de leche local
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Fraude en la composicidon y/o origen

2018 Miel : segun datos del Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente,
de las 31.018 toneladas de produccion espafola en 2016, 26.913 fueron
destinadas a la exportacion. Les encanta a nuestros vecinos de Francia, Italia y
Alemania

Alimente (_ Regiome ) () 0 o)
Las alertas
f}'!\w‘”"‘”“/ Smnn s “,7

sobre entrada de miel
falsa en Europa

contindian. Y no solo
procedente de China

El fraude de la miel: la que compras puede
estar adulterada

H P4 En Espafia se consume una cantidad de este
SI n 0 tam b I e n d e oro liquido mucho mayor de la que los
. P apicultores producen. ;Qué se esta
Argentlna’ MeXICO, vendiendo realmente hoy en el mercadc?
E E . U U Belén Lorenzana

= CONTA!

Se puede dar el caso de que una miel
europea solo lo seael 1% y el 99% de la
mezcla proceda de fuera
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Fraude contra la cantidad

Se nos presenta este tipo de fraude cuando nos encontramos un producto
comercial que no incluye el peso o el volumen que se nos anunciaba.

Entre la frontera del fraude publicitario y el
fraude contra la cantidad encontramos unos
sandwiches japoneses hace tiempo,
aprovechandose de las maquinas expendedoras
de aperitivos y su poco angulo de vision, se
introdujo alimentos solo en la parte visible del
sandwich y no en todo su contenido.
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Fraude en el etiquetado

Mayo 2018 Aceite de Oliva: El 55 por
ciento de las empresas inspeccionadas el
afo pasado por la Comunidad de Murcia
no cumplia con la normativa vigente
sobre etiguetado del aceite de oliva, falta
de informacion segun marca la
normativa, asi como deficiencias en
cuanto a que algunos aceites figuraban
Como aceite virgen extra cuando eran
aceite virgen

3. Ejemplos de Fraude Alimentario

Murcia | Alertan del grave fraude en mas de la mitad del aceite de oliva producido en la Reqién de Murcia

Alertan del grave fraude en mas de la
mitad del aceite de oliva producido
en la Regién de Murcia

Se han detectado incumplimientos en la normativa sobre el
etiquetado e incluso alguno se ha tenido que movilizar para
evitar su venta

EUROPA PRESS
Sabado, b mayo 2018, 14:2

==t
ey —
E n =

El 55 por ciento de las empresas inspeccionadas el ano pasado por la



‘) 3. Ejemplos de Fraude Alimentario
ANALIZA

calidad

Fraude en la composicion y calidad

2017 Azafran y especias en general: El azafran que se vende entero, en forma de
filamentos, como el que suele encontrarse en los mercados al aire libre de la
Provenza o de Marrakech, es la burda estafa que consiste en hacer pasar un pétalo
de cartamo o de caléndula por azafran. El aspecto puede ser vagamente parecido, y
el color ocre anaranjado también, pero en lo que respecta al sabor y al poder
colorante, no tiene nada que ver comparado con el azafran de verdad

El azafran probablemente sea el producto
alimentario mas veces adulterado

SUSCRIBETE A XATAKA

Recibe un email al diac

Siguenos

Mas del 50% de las muestras etiquetadas como
'azafran espanol' no se han cultivado ni procesado
en Espana

30 Diciembre 2017 - Actualizado 30 Diciembre 2017, 23:01 %, 0 COMENTARIOS

SERGIO PARRA
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Total numbers of certificated sites for each BRC Global Standard:

@ rooo @ rackacing (@ sTorace & DIsTRIBUTION (s&D) (@) consuMer propuCTs (o) (@) AGENTS & BROKERS (AS8)

RUSSIA
1

EUROPE
TOTAL SITES: 8,520
6,769
NG 1,252
. 327
Fn3

Total num
unannou
Africa 17
Asia no
Eastern Europe 109
Europe 634
LATAM 14
MENA, o
Morth America 25
Oceania 7
FRussia o]
UK & Ireland 1137

Fuente: INFORME DEL PROGRAMA DE CUMPLIMIENTO 2017 BRC
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PRINCIPALES CAMBIOS:

2 Nuevas clausulas fundamentales: control del etiquetado y gestion de los
proveedores.

Requisitos mas estrictos para la trazabilidad.

Autenticidad: organizaciones deben disponer de procesos implementados de acceso
a la informacioén sobre el historial amenazas o en desarrollo de fraudes alimentarios
de la cadena de suministro.

Extension del concepto “zona de alto riesgo" en productos estables a temperatura
ambiente.

Comunicacion de los “requisitos especificos del cliente” con evidencia
documentada de su cumplimiento.

Permite la inclusién de modulos voluntarios adicionales, como: productos
comercializados, Food Defense, alimentacion animal o proveedores de ASDA.

Introduccion de un nivel de excelencia para fomentar la mejora continua.
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Uno de los primeros pasos indicados en BRC y mas relevantes para realizar un
correcto control del fraude alimentario se centra en la informacidn y en su
adecuada recogida como base para controlar eficazmente este riesqgo,
minimizandolo hasta valores aceptables

3.5.1.1.- La empresa debera llevar a cabo una evaluacion de riesgo
documentada de cada materia prima o grupo de materias primas, incluidos
los envases, con el fin de identificar los riesgos potenciales para la
seguridad, la legalidad y la calidad del producto. Esta debera tomar en
consideracion la posibilidad de:

e contaminacion por alérgenos

* Riesgos por presencia de cuerpos extranos
« Contaminacion microbioldgica

« Contaminacion quimica

« Sustitucion o fraude.
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5.4.2.- Se debera realizar una evaluacion de vulnerabilidades documentada
en todas las materias primas o grupos de materias primas para evaluar el
riesgo potencial de adulteracion o sustitucion. Esta deberd tomar en
consideracion:

« Evidencia historica de sustitucion o adulteracion.

» Factores economicos que pueden lograr que una adulteracion o sustitucion
sea mas atractiva.

« Facilidad de acceso a materias primas en la cadena alimentaria.

« Sofisticacion de las pruebas rutinarias para identificar adulterantes.

« Naturaleza de las materias primas.

La evaluacion de vulnerabilidades se debera someter a revision con
objeto de reflejar los cambios en las circunstancias econdmicas y la

informacion sobre el mercado que pueda alterar el riesgo potencial.
Se debera revisar formalmente cada afo.
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> Auditoria segun IFS v.6.1

“En la auditoria conforme a IFS, el auditor evalua si los diferentes elementos del
sistema de gestion de la calidad y seguridad alimentaria del auditado estan
documentados, implantados, mantenidos y mejorados de manera continua.”

ALCANCE:
y o @\
- Responsabilidad de la Direccion k)

- Calidad y sistemas de gestion de la seguridad
alimentaria sty ntisive

- Gestidon de los recursos

- Planificacion y proceso de produccion

- Medicion, analisis y mejora . I F S
- Food defense .

Food
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« 4.20 ALERGENOS Y CONDICIONES DE PRODUCCION ESPECIFICAS

Se ha actualizado la redaccién del requisito 4.20.2, siendo ahora necesaria la
realizacion de un analisis de peligros y riesgos asociados a la produccion con
alérgenos. Ademas, la anterior redaccion del requisito no mencionaba de forma
explicita el establecimiento de medidas de control a este nivel, que a partir de ahora
es obligatoria, asi como la verificacion de las mismas.

« Esta es sin duda una de las carencias fundamentales de IFS Food v6 y
la novedad mas sustancial dentro de IFS Food v6.1. Asi, se ha creado
el epigrafe 4.21 “Food Fraud” que consta de 3 nuevos requisitos

Food
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4.21.1 Se realizara un analisis de la vulnerabilidad documentado sobre
todas las materias primas, ingredientes, envases y procesos subcontratados,
para determinar el riesgo de actividad fraudulenta relacionada con la
sustitucion, mal etiquetado, adulteracion o falsificacion. El criterio seguido
para este analisis sera definido.

4.21.2 Se desarrollara e implementara un plan de medidas preventivas
(mitigacion) documentado en base al andlisis de la vulnerabilidad, para
controlar cualquier riesgo identificado. Los métodos de control vy
monitorizacion seran definidos e implementados.

4.22.3 En el caso de que se incrementen los riesgos, el andlisis de la
vulnerabilidad ser& revisado. Si el riesgo no _se incrementa, el analisis de
vulnerabilidad sera revisado como minimo anualmente. Los controles y
requisitos de monitorizacion del plan de medidas preventivas (mitigacion)
seran revisados y ajustados cuando sea aplicable.

*2IFs

Food
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Valoracion de la vulnerabilidad al fraude alimentario, sobre materias primas,
ingredientes y material de envasado, para para identificar el riesgo de un posible fraude

Plan para mitigar el fraude alimentario: e implantar medidas para controlar el riesgo
identificado

-La identificacidon de actividades potencialmente fraudulentas, utilizando fuentes
conocidas y fiables.

-La evaluacidn del nivel del riesgo, del producto y de la fuente que lo proporciona.

-La evaluacion de la necesidad de medidas de control adicionales.

-Uso de los resultados del plan de analisis de vulnerabilidad para desarrollar e
implementar un plan de mitigacion.

-Revisién anual o cuando haya un incremento del riesgo.
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Puntos criticos de control de fraudes

1. JEs necesario el control en -
(Existen medidas preventivas [Syasl  esta efapa por razones de i ES Hﬂtdlfl_tar la fase, IJF'JEE;:'J.
para este peligro? autenticitat? Maleria prima 0 proveedor

0 Se aplica en
) No es un PLCF. STOP materias primas con
- ¢laetapa ha estado .
ottt S8 o cowm o resgo elevado de
nivel aceptable la posible DE FRAUDE frau d e

presencia de fraude?

¥ Las preguntas se
3

" {Pueden incorporarse un NO>  MNoesun PCCF STOP responden por orden
riesgo de fraude superior a los ' i
niveles aceptables? sucesivo.

4,
iUna etapa posterior puede

eliminar o reducir el peligro | M= PUNTO DE CONTROL CRITICO

de producto final no legitimo DE FRAUDE
hasta un nivell aceptable?

Mo es un PCCF. STOP

Fuente grafico: Guia para prevenir el fraude en industria alimentaria. Adriana Fernandez. Universitat de Barcelona
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Ejemplo: Para

detectar la
presencia de

carne de caballo

en la materia
prima

Puntos criticos
de control de

fraudes

8. Plan de Gestion del Fraude alimentario

ETAPA

Enfrada de
MATERIA

PRIMA

PROCESADO

PELIGRO
Historial de fraude

Consideraciones geopolilicas
y eCondmicas

Cadena de suministro

Relacion con el proveedar e
historial

Control de calidad de la
materiz prima

Almacenamiento y
Irazabilidad
Calibracian

Higiene y limpieza

Recursos Humanos

Informacion proporcionada al
consumider

Subcontractacion

3
1

1

3

1

Vidnerzbilidad Gravedad Sumalorio

RIESGO
N
3 4
| .
3 4
3 b
1 | &
3 4
3 &
o
3 &
3 &

Deteccian
Alia
Alta

Media

Alta

Alta®

Alta

Alta

Alta

Alta

Alta

Alta

MEDIDAS
PREVENTIVAS

Vigilancia alertas.

Evaluacidn proveedor.
Vigilancia de cambios en el
entomo.

Evaluacion proveedor
Envases herméticos
Contenedores sellados

Cuestionario. Auditoria,
Exigencia de cerificaciones

Exigir evaluacidn a los PV del
PV Realizacion de andlisis de
ADN,

[dentificacion electrdnica

Pla de :alih'acimr
procedimientos validados,

Plan de higiene y limpieza,
pracedimientos validados.

Plan de formacidn que
incluya trazabilidad { Buenas
Practicas de Manipulacion,
Formacidn sobre fraude
alimentario,

Revisiones periddicas escritas.
Comprobacion del diagrama
de flujo.

Auditoriz 2l subcontratado

*Se considera deteccion alta si se realizan analisis de DNA. 5i no se realizan, la deteccion es baja.

Fuente grafico: Guia para prevenir el fraude en industria alimentaria. Adriana Fernandez. Universitat de Barcelona
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e Cuando con animo de lucro se colocan deliberadamente alimentos en el
mercado con la intencién de engaiar al consumidor, se estd cometiendo fraude
alimentario.

e Los fraudes alimentarios constituyen un grave delito contra el consumidor y por
ello se persiguen y son castigados por la ley.

* Provocan una pérdida de confianza del consumidor en la cadena de
produccién de alimentos.

* Las normas de calidad como IFS y BRC hacen cada vez mas hincapié los planes
de Control del fraude como garantias de calidad y seguridad alimentaria para
el consumidor final.
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